VOTRE MARIAGE

ou Domaine de la Chartreuse
Un lieu authentique pour des moments uniques

Fondateur de |'ordre des
Chartreux, Saint Bruno
(1032-1101) fut & l'origine
de l'un des plus beaux
réseaux patrimoniaux
d’Europe. La Chartreuse
de Gosnay s’inscrit dans
cette filiation prestigieu-
se. De son origine, datée
de 1320, & |‘aube de ce
XXléme siecle, elle n'a
cessé d'habiter la vie et
la mémoire de |'Artois. Un
mur de cléture, des ves-
tiges dans |'aile droite
du chédteau et un portail
de 1699 sur l'ancienne
laiterie préservent la mé-
moire d‘un ensemble archi-
tectural parmi les plus im-
posants de la région.

La splendeur et la fer-
veur de la communauté
monastique du Val Saint-
Esprit attirérent des hoétes
de marque parmi lesquels :
Marguerite de Flandres,
Isabelle de Portugal,
épouse de Philippe de
Bourgogne, Jean sans
Peur, Philippe le Bon et
Charles le Téméraire
furent les plus célébres.




"Comme une évidence, sur un coup de téte ou encore le résultat d'une réflexion
bien menée, cette année est, pour vous, chargée en émotions.

Vous avez décidé de faire le grand saut et c'est sans attendre que vous vous
lancez dans les préparatifs. Organiser le plus beau des mariages devient votre
défi pour I'année a venir.

Le choix de la robe, des fleurs, de la décoration, le casse-téte du plan de table
et bien-sdar, le lieu idéal pour célébrer cette union.

Le Domaine de la Chartreuse vous offre un cocon de confort et de tranquilité dans
un cadre enchanteur et singulier.

Pour que le jour dont vous réviez depuis si longtemps demeure le plus beau souvenir
de votre vie, nos équipes seront a votre écoute pour que rien ne soit laissé au
hasard. Nous vous accompagnerons avec autant de discrétion que de professionnalisme
dans cette formidable aventure.

Cette documentation est loin d'étre exhaustive mais vous permettra d'apprécier
la qualité de nos prestations et de nos salles de réception. Toute I'équipe se tient
a votre disposition pour concevoir avec vous une réception cousue main."




Année aprés année, la Chartreuse du Val Saint Esprit est
devenue un vaste domaine grace & l'investissement et a la
passion de ses propriétaires.

Deux hotels, trois restaurants, un centre de conférence et

de somptueux jardins potagers & la Francaise font

aujourd'hui le succés de ce domaine.
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SALLE ISABELLE DE PORTUGAL

La salle Isabelle de Portugal vous plongera dans un
décor chételain raffiné. Pouvant accueillir jusqu'a
120 personnes, elle posséde un accés direct sur le
parc, ce qui est un véritable atout pour 'organisation
de votre vin d'honneur.

SALLE AGNES DE BOURGOGNE
ET PHILIPPE LE BON

Au centre de conférences, situé au coeur du Domaine,
vous bénéficierez d'un espace qui vous sera entiérement
dédié avec tout le confort et les commodités nécessaires.

Deux salles de réception, Agnés de Bourgogne et Philippe
Le Bon, vous offrent un espace plus moderne dans un
style épuré mais non moins cosy. Ne formant qu'un
seul et méme espace grGce a la cloison amovible qui
les sépare, elles offrent une capacité d'accueil de
400 personnes assises et vous laissent de multiples
possibilités d'agencement de vos tables, du vin
d'honneur, de la piste de danse ou encore du buffet
de desserts des mariés
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Uniques dans la région, les Jardins & la
Francaise de la Chartreuse du Val Saint-

Esprit renouent avec la tradition esthétique
des plus beaux chéateaux du XVIIme siécle.

Ces merveilles de dentelles vivantes
implantées dans un parc de 6 hectares
offrent un cadre idéal pour vos photos de
famille et un espace de détente qui per-
mettra aux plus jeunes de s'amuser en toute
sécurité.

Coté cuisine, de nombreuses variétés de
fruits et légumes sont plantés et récoltés
chaque jour pour la préparation de nos mets.



Chacune de nos formules comprend 2 ou 3 coupes de champagne, jus de fruit, eaux minérales. Les différentes
boissons non alcoolisées sont servies & discrétion et sans supplément. Nous nous tenons & votre disposition
pour d'autres propositions de cocktails.

LE COCKTAIL « ELEGANCE » LE COCKTAIL « PRESTIGE »
Base de 2 coupes de champagne par personne Base de 3 coupes de champagne par personne
accompagnées de canapés salés/sucrés accompagnées de canapés salés/sucrés
et de feuilletés apéritif. et feuilletés apéritif.

33€ par personne 45€ par personne
LE BRUNCH

Le brunch vous sera servi sous forme de buffet
dans l'une de nos salles de restaurant de 10h30 & 13h30.

Il est composé de pains, viennoiseries et brioche maison, tartes sucrées, fruits, yaourts,charcuterie,
viandes froides, saumon fumé, oeufs, salades, plateau de fromages,

accompagnés de boissons chaudes, jus de fruits, eaux minérales et vins.

4 partir de 55€ par personne

|
efEMPY MENU ENFANT FORFAIT BOISSONS
Melon et jambon de parme Pour prolonger votre soirée,
o
Fitkt:ds Bosiit, s atis nous vous proposons
net e boed ._&.“ oVERIRgEes la bouteille de champagne & 55€
Desserts des mariés
o

Eaux minérales, jus de fruits, coca, etc.

45€ par enfant

Les prix indiqués sont TTC, service compris jusqu'au 31/12/2023. Ils sont susceptibles
d'étre modifiés en fonction des taux de T.V.A. selon la legislation francaise.




UN TEmpPs FORT DE VOTRE SOIREE, VOTRE REPAS

Nous sélectionnons pour votre mariage des menus qui associent des produits nobles, originalité,
saveur et tradition. Les menus qui vous sont proposés ici sont & titre d'exemple. Nous pouvons les

adapter selon vos souhaits et votre budget.

LE MENU A 125¢€

par personne

Médaillon de lotte
en nage d'agrumes et carottes glacées

Carré d'agneau en pissaladiére

Fromages affinés,
pain aux noix et aux raisins
o
Le dessert des Mariés

L

Apéritif « Maison »
2018, Domaine de Guillaman,Cétes de Gascogne blanc
2016, Chateau Pierrail, Bordeaux rouge
Eaux minérales
Biéres
Café

LE MENU A 155€

par personne

Marbré de crabe en acidulé,
son coulis de cresson

L]
Filet de rouget aux tomates confites,
créme de parmesan

ot
Filet de beeuf réti,
gratin dauphinois, poélée forestiére

LS

Buffet de fromages et desserts des Mariés

L]
Apéritif « Maison »

2017, Chateau Pierrail, Bordeaux blanc
2016, Chateau La Rose du Pont, Médoc
Une coupe de champagne avec le dessert
Eaux minérales
Biéres
Café

LE MENU A 138€

par personne

Terrine de foie gras cuit au naturel,
focaccia toasté

Dos de bar réti, mousseline de fenouil,
sauce aranga
4
Buffet de fromages
et
Desserts des Mariés

o
Apéritif « Maison »
2017, Bourgogne, Chardonnay Domaine Matrot
2014, Chateau Chantemerle, Médoc
Une coupe de champagne avec le dessert
Eaux minérales, biéres, café

LE MENU A 170€

par personne

Fricassée de homard aux champignons,
sauce Nantua

L
Rouleaux de sole braisée,
cromesqui au beurre d'ail, embeurré de choux verts

L3
Pigeonneau et foie gras de canard en crolte et son jus
ata
Buffet de fromages et desserts des Mariés
b
Apéritif « Maison »

2018, Chablis, Domaine d’Elise
2016, Chateau La Rose du Pont, Médoc
Une coupe de champagne avec le dessert
Eaux minérales
Bieres
Café

EXEMPLE de MENUS




LE BUFFET DE DESSERTS DES MARIES

Le buffet de desserts des mariés est un véritable spectacle pour les yeux et pour les papilles.

C'est un moment trés attendu par les jeunes mariés et les invités qui se régaleront des nombreuses
patisseries proposées parmi lesquelles :

Rocher choco-noisette, entremet citron pomme verte, entremet aux trois chocolats, déme aux fruits
exotiques, millefeuille, fraisier, crémes brilées au café et & la vanille, mousses au chocolat au lait ou
au chocolat blanc, mais aussi la fontaine de chocolat avec ses brochettes de fruits frais,
le chariot de glaces et la traditionnelle piéce montée en choux (sur demande).




NOS ATOUTS

LA DECORATION ET LAMENAGEMENT

Le buffet ainsi que les tables sont décorés de compositions fraiches
et de nappage en coton beige. Des housses de chaises sont en location
en supplément.

Vous pourrez choisir la disposition qui conviendra le mieux & votre
réception et décorer le lieu en toute liberté. De grands chandeliers en
argent seront dressés au centre de chaque table ; vous pourrez les
agrémenter d'une composition florale ou choisir la sobriété.

LE PARC

Pour le bonheur des petits comme des grands, vous bénéficierez du
parc pour y installer chateaux gonlflables et autres jeux de plein air
ainsi que de la terrasse du chateau et du salon de jardin pour votre
vin d'honneur.

LE SERVICE

Le service est orchestré par plusieurs chefs de rang. La durée de la
prestation est en fonction du menu choisi et des horaires des différentes
cérémonies (au plus tard 3 heures du matin).

LE PARKING
Un parking privé et fermé de plus de 300 places.

LES MENUS IMPRIMES
Nous disposons, au sein de notre établissement, d’'un service
d'imprimerie pouvant réaliser vos menus personnalisés.

LE VESTIAIRE GARDE
Un vestiaire gardé est mis gratuitement & votre disposition, tout au
long de la soirée.

L'ANIMATION
Nos salles de mariage sont entierement équipées pour le son et la
vidéo et dispose d'un accés internet gratuit.

FEU D'ARTIFICES ET LAMPIONS
Vous pouvez si vous le souhaitez, lancer un feu d'artifice ou un ldacher de
lampions depuis notre parc (assurance civile obligatoire).




PHOTOGRAPHE
Christophe BLASZKOWSKI
06.75.40.09.64 - www.christopheblaszkowski.com

Christophe JUMEZ *
03.21.68.28.25 - www.photojumez.com

Christophe TITIMAL

06.25.23.07.44 - www.christophetitimal.fr
www.perso.christophetitimal.com

Mail : contact@christophetitimal.com

Photo ROBERT Béthune
03.21.57.30.72 - www.phox.robert@orange.fr

FLEURISTE

CHRY’S FLEURS

03.21.68.20.66

39 boulevard Jean Moulin 62400 Béthune

SOINS du CORPS

IZEA SPA Institut

03.21.56.49.57 - www.izeaspa.com

1028 / 2, rue Emile Zola 62940 Haillicourt

Conditions Générales de Vente

SONORISATION et EVENEMENTIEL
AMBIANCE PLUS

03.21.25.38.66 - 06.09.06.36.52
www.ambianceplus.fr

Fontaine Alexandre

06.26.53.83.61 - alex-fontaine@neuf.fr

LOVE & LIFE

Organisatrice d'événements
06.68.79.03.97 - hello@lovelifevents.fr
www.lovelifevents.fr

LOCATION DE VOITURE
Mr FRIESNER Georges
06.85.20.85.58 - georges.friesner@wanadoo.fr

STANDING TRAVEL SERVICE
06.60.24.20.17 - www.standingtravelservice.fr

Un accompte de 30% vous sera demandé lors de la réservation.
Le paiement global se fera quatre semaines avant la date du mariage, avec confirmation du nombre d'invités définitif.

La cérémonie prendra fin & 3h00 au plus tard. Toute salle complémentaire & la salle de mariage fera l'objet d'une

facturation supplémentaire.

* Un grand merci a nos photograhes partenaires pour les clichés qu'ils nous ont autorisés a publier dans cette plaquette.




Afin de vous permettre de profiter de cet événement en toute sérénité, nous vous
offrons votre nuit de noces dans |'un de nos deux hétels.
Pour vos invités, nous vous proposerons nos chambres a un tarif préférentiel.

LA CHARTREUSE DU VAL SAINT ESPRIT****

L'hotel La Chartreuse du Val Saint Esprit dispose de 53 chambres dont 15 chambres a lits jumeaux, 34 chambres
doubles, 1 suvite, 3 chambres familiales, toutes équipées d'une salle de bains, téléphone, mini-bar, coffre-fort,
télévision avec canaux par satellite, chaines anglaises et Canal +, Wifi, climatisation pour certaines.

Tarifs de nos chambres pour 1 ou 2 personnes* (a partir de)

Tradition : 139 € Petit-déjeuner buffet : 20 €

Privilége : 150 € Petit-déjeuner continental en chambre : 23 €
Luxe : 150 € Lit Bébé : 15 €

Familiale : 320 € Lit supplémentaire : 30 €

Suite : 420 € Supplément Animal : 15 €

Offre préférentielle pour les invités du mariage. Tarif valable uniquement le jour du mariage.
La chambre Luxe & 150 € au lieu de 257 €

(* Taxe de séjour de 1,20 € par jour et par adulte)

LE BEST WESTERN LA METAIRIE***

L'hétel BEST WESTERN La Métairie posséde 40 chambres dont 9 chambres a lits jumeaux,
31 chambres doubles, toutes équipées d'une salle de bains, Wifi, téléphone, coffre-fort, mini bar,
télévision avec canaux par satellite, chaines anglaises et Canal +. Climatisation pour certaines.

Offre préférentielle pour les invités du mariage. Tarif valable uniquement le jour du mariage.

Confort : 85 € au lieu de 121 € Lit supplémentaire : 25 €

Prestige : 105 € au lieu de 146 € Petit-déjeuner buffet : 14 €

Famille: 125 € au lieu de 178 € Petit-déjeuner continental en chambre : 17 €
Salon : 150 € au lieu de 208 € Lit Bébé : 15 €

Appartement : 150 € au lieu de 208 € Supplément Animal : 15 €

(* Taxe de séjour de 1 € par jour et par adulte)
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LES HOTELS
L' HOTEL LA CHARTREUSE DU VAL SAINT-ESPRIT****
Petits-déjeuners de 6 h 30 @ 10 h - OUVERT 7 JOURS / 7

L' HOTEL BEST WESTERN LA METAIRIE***
Petits-déjeuners de 6 h 30 @ 10 h - OUVERT 7 JOURS / 7

LES RESTAURANTS
LE ROBERT II,
LE RESTAURANT GASTRONOMIQUE DU CHATEAU
Déjeuner de 12 h & 14 h 30 Dfner de 19 h & 21h45
OUVERT 7 JOURS / 7

LA DISTILLERIE, LE RESTAURANT « TRADITION »
Déjeuner de 12 h @ 14 h 30 - Diner de 19 h @ 22 h 30
Fermé le dimanche soir

LE VASCO, LE RESTAURANT « COSY »
Déjeuner de 12 h @ 14 h 30 - Diner de 19 h a 22 h 30
Fermé le samedi midi

AUTRES PRESTATIONS

2 courts de tennis, salle de remise en forme
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1, RUE DE FOUQUIERES 62199 GOSNAY
Tél. : 03.21.62.80.00
levalsaintesprit@lachartreuse.com
www.ledomainedelachartreuse.com

Les Editions de Lo Chartreuse du Val Saint-Esprit R. C. Arras 918 480 518




